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Vidauki 2. Slatrun & eldisfiski

1. Val & fiski til slatrunar og geedastjornun

A medan & eldinu stendur er hagt ad hafa veruleg
ahrif & gaedi eldisfisks, pannig ad fiskurinn flokkist
i heerri gedaflokka vid slatrun. Heegt er ad hafa
ahrif @ magn fitu i holdi med pvi ad fédra med
fituriku eda fitusnaudu foori. Laxfiskum er einnig
gefid litarefni med fodrinu til ad stjorna lit & holdi
fisksins. Vid kynproska ryrna geedi eldisfisks eins
og villts fisks. Slaturtimi er pvi valinn med tilliti til
kynproskastigs, en einnig er pessari timasetningu
stjornad med ljosastyringum eda komid i veg fyrir
kynproska med geldingu. Umhverfispattir geta
haft ahrif a geedi eldisfisks, ef t.d. hafilegur
straumur er hafdur & laxi i eldi verdur fiskurinn
holdmeiri og stinnari & holdid. Einnig er hagt ad
hafa ahrif & endanlega voru med pvi ad velja til
eldisins fiska med akvednum erfdafreedilegum
eiginleikum. Medal patta sem stjornast af erfdum
ad einhverju leiti eru fita og litur & holdi, 16gun,
holdpykkt, stinnleiki o.fl. Alla pessa peatti er haegt
ad hafa ahrif & med stjornun fddrunar og
umhverfispatta, en bestur arangur nast med pvi ad
velja fisk sem hefur erfdafreedilega mesta
mdoguleika til ad skila peim gaedum sem dskad er
eftir.

2. Svelti

Naudsynlegt er ad svelta eldisfiskinn fyrir slatrun i
hreinu og émengudu vatni eda sj6. Tilgangurinn
med pvi ad svelta fiskinn er ad tema maga og
parma. Fiskurinn verdur einnig stinnari og fastari
& holdid vio svelti. Ef eldisfiskurinn er ekki sveltur
verdur hann fljotlega mjukur eftir slatrun auk pess
sem geymslupol & 6sleegdum fiski skerdist stérlega.

Sa timi sem parf ad svelta fisk er hadur hitastigi
eldisvatnsins og steerd fisksins. Meltingarhradinn
er hegari eftir pvi sem fiskurinn er sterri og
hitastig eldisvatns er legra. Sem pumal-
fingursreglu hefur verid studst vid ad svelta lax i
minnst 7 daga a sumrin og a veturna i u.p.b. 12-14
daga.

3. Flutningur og undirbdningur

I peim tilvikum sem fiski er ekki slatrad & eldisstad
er hann f luttur ad slatrunaradstéou med brunn-
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Gaoi eldisfisks vid slatrun akvardast
adallega af:

» Erfdaeiginleikum fisksins.

e FO0rinu sem notad er.

» Slatrunartima.

* Umhverfispattum.

» Hvort fiskurinn hefur verid sveltur.
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Brunnbétur til flutnings & lifandi fiski.

Einfaldur banadur til deyfingar & fiski i
iskrapa eda med koltvisyringi.
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batum eda tankbilum. Pegar brunnbaturinn siglir
streymir ferskur sjor inn i brunninn ad framan og Gt
ad aftan, en pegar verid er ad lesta og losa er
sjostreyminu vidhaldid med dealu eda surefni deelt i
sjoinn.  Sarefnisporf eldisfisks sem fluttur er med
tankbilum er fullneegt med pvi ad deela surefni i
vatnid, og einnig er vatnid kelt til ad draga ur
surefnisnotkun fisksins.

pegar eldisfiskurinn er tekinn ar flutnings-
einingunni er prengt ad fiskinum og hann
annadhvort hafadur upp Ur eda dealt med vakum-
deelu. Delan virkar pannig ad i stérum tanki er
framleiddur undirprystingur sem veldur pvi ad vatn
og fiskur sogast upp i tankinn. Einstefnuloki varnar
bvi sidan ad fiskurinn og vatnid renni til baka.
Sidan er settur prystingur & tankinn og fiskinum og
vatninu deelt & afangastad.

Til ad tryggja sem best gaedi er eldisfiskur keeldur
aour en hann fer i slatrun. Vid pad verdur fiskurinn
medfeerilegri i medhodndlun, par sem sundgeta fiska
er had hitastigi. God keling i byrjun slatrunar og i
gegnum alla slatrunina lengir daudstirénunartimann
0g par med geymslupol fisksins.

Koltvisyringur ~ (COz2) er notadur til ad deyfa
eldisfisk. ~ Of litil deyfing verdur til pess ad
fiskurinn naer ad berjast um og getur pvi marist og
skemmst. Of mikil deyfing leidir til pess ad
blodteeming verdur ekki naegjanleg eftir blodgun en
bad bitnar sidar & geymslupoli vérunnar og gaedum.

4. Bl6dgun og blédteeming

Algeng adferd vid blédgun er ad rota eldisfisk til ad
gera hann medferilegri vid blodgunina. Pa neer
einn starfsmadur i fiskinn, rotar og ytir til blédgara.

Algengast er ad bl6dga eldisfisk med pvi ad skera &
alla tdlknbogana 6drum megin, og badum megin
begar steerri fiskur er blédgadur. Med pessari
aoferd er haegt ad halda i lagmarki 6llum
utlitsskemmdum, sem er mikilveegt pegar verid er
ad selja ferskan heilan fisk.

Eldisfiskurinn er sidan keldur med sérstokum
bledingarkérum hdlfudum med skuaffum sem yta
fiskinum afram og tryggja hefilega langan
blodteemingartima. [ blodtemingarkarid er delt
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Undirprystingur framleiddur med pvi ad
loft er sogad ur tanknum. Fiskur og vatn
sogast upp i tankinn.

Lofti blasid inn { tankinn undir prystingi og
fiski og vatni pryst ur honum.

&
Fiskur blédgadur med pvi ad skera &
talknbogana.

Blodteemingar- og keelikar par sem haegt er
ao stjorna peim tima sem fiskurinn er i
karinu.
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keeldum sjé eda vatni og fiskurinn kealdur nidur ad
0°C til ad tryggja sem besta blodtemingu. Oft er
fiskurinn blodgadur i fiskeldisstddinni og sidan
fluttur i slaturhds. Til ad tryggja heefilega keelingu
er fiskurinn tekinn Ur blaedingarkarinu og settur i
kar med iskrapa.

5. Slaeging

Eldisfiskur er seldur beaedi sleegdur og Oslegdur.
Vio slegingu & laxi léttist hann um 10%. bessi
présenta getur verid mjog mismunandi og er t.d.
mjog ha hja kynproska fiski.

Best er ad slegja lax & eftirfarandi hatt: Hnifurinn
er settur inn i gotraufina og rist fram milli
kvidarugganna og fram & méts vid eyruggarotina.
Pad eru minnst tveer astedur fyrir pvi ad betra er ad
byrja ad slegja fra gotrauf i stadinn fyrir ad byrja
ad framan. 1 fyrsta lagi eru meiri likur & pvi ad
hitta & milli kvidarugga. | 6dru lagi er betra ad
stjorna pvi hversu djupt hnifurinn ristir.  Undir
lifrinni, framarlega i kvidarholi, liggur gallbladran.
Ef hnifnum er stungid of djupt er hetta a ad gall-
bladran springi og liti og skemmi fiskholdid. |
pridja lagi heldur fiskurinn betur I6gun sinni
samanborid vid sjavarfiska sem eru skornir a
lifoddann.

Med vinstri hendi er innyflunum lyft og sidan
skorid med hnifnum & vélinda og o6ll innyflin
fjarleegd. Sidan er rist a bléddalkurinn (nyrun) og
hann fjarlegdur med skeid eda ryksugu, en med
henni er bloddalkinn skafinn og sogadur upp.
Afgangurinn af bléddalknum er fjarlegdur med
rennandi vatni og mjakum bursta. Varast skal ad
skemma lifhimnuna, pvi hdn ver vddvana
skemmdum. Fiskurinn er sidan allur pveginn utan
sem innan med mjukum bursta og rennandi vatni.
Oftast er verkum skipt pannig & milli starfsmanna
ad einn ristir & buk, neesti tekur innyfli innan ur,
pbridji fjarleegir bléorond og sé fjordi pveer fiskinn
0.s.frv.
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Adgerdar- og pokkunaradstada fyrir lax.

Fyrirrista a laxi.
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Utbanadur til ad skafa og soga upp
bl6drond.

Lax pveginn.
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